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TAPAS

Unsere Vict_ﬁamcsischen Tapas sind ein toller Weg, die vietnamesische Kiiche auf
unterhaltsanie, neue Weise zu geniellen. Tapas sind kleine Gerichte, die dazu gedacht
sind, mitimehreren Menschen gctcilt zu werden. Die Geschmacksnoten unserer Tapas

sind leicht #frisch und aufregend und werden Sie sicher beeindrucken!
Wir émpfehlen viele verschiedene auszuwihlen und zu teilen.

1. BANH BAO [beng baol 59

Hausgemathter gedampfter Hefeklol? mit einer
sghmackhaften Fullung aus Morcheln, Shiitake, Glasnu-
delasund.Bohnen.

2. SUP COCO [sup qo qol 54

Diese sul3-scharfe Kokos-Suppe wird mit Tofu, Edama-
“mewund Karotten zubereitet. Sie ist reich an Nahrstoffen
und-die Limettenblatter verleihen ihr den charakteristi-
schen Geschmack.

3 SUP VAN THAN [Sup wan tan| 6’2 Um die Fullung so kostlich wie mog-

Diese kostliche vietnamesische Teigtaschensuppe wird  lich zu machen, werden die Zutaten
mit einer reichhaltigen Brihe und frischem Gemuse  zunichstgebraten, um sie zu karamel-
zubereitet. Unser Familienrezept mit Morcheln, frischen  |isieren, und dann sorgfaltig vermischt.
Krautern und Tofu bietet einen Geschmack, den Sie  Dannwird jede Teigtasche geftillt und

sicher lieben werden. sorgfaltig verschlossen. Unser Rezept
mit Tofu ergibt eine zarte, weiche Ful-
4. GOI CUéN [rooi qun] 5,9 lung, die beider Zubereitung und beim

Verspeisen eine gewisse Finesse er-

Frische Sommerrollen, geftllt mit weichem Tofu,
fordert.

Reisnudeln, Salat und Krautern, serviert mit einem
schmackhaften Erdnussdip.

5- CHA GIO [tchah soh] 59

Gold gebackene Rollen aus Reispapier, gefullt mit
Tofu, Morcheln, Shiitake-Pilzen, Glasnudeln und kna-
ckigem GemuUse, serviert mit hausgemachter Soja-Sauce
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Die Verarbeitung aller Zutaten zu ei-
nem Pyramid Dumpling ist ein muh-
samer und arbeitsintensiver Prozess.
Zuerstwerden die gehackten Zutaten
fUr die Fullung angebraten.

Danach wird das Reismehl unter Ruh-
ren zu einem dicken weil3en Teig ver-
arbeitet. Die Bananenblatter werden
gesaubertund blanchiert, um sie weich
zumachen. Dann wird alles kombiniert
und fur eine Stunde gekocht.
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6. HIEN'S SATE [hjens satee] 39
Veganer ,Fleischspie3"* mit Erdnuss-Dip
7- EDAMAME [edamame] 4,5

Gesalzene, frisch blanchierte grine Sojabohnen

8. GOIDUDU 75
Frischer, leicht pikanter gruner Papayasalat mit Karot-
ten, Koriander und Erdnussen

9. HA CAO HAP [ha' qao hopl] 5,2

Gedampfte Teigtaschen, gefullt mit Gemuse, Tofu und
Sojabohnen Ubergossen mit Soja-Dip

10. BUDDHA STICKS 55
Frittierte Sulkartoffelstreifen mit aromatischem Mango-
Dip 4

1. PYRAMID DUMPLING 6,9

Unsere nordvietnamesische-Spezialitat iwird | it Reis-
mehl, Pilzen und veganem ,Hackfleiseh*zubereitet, alles
kunstvoll eingewickelt/in ein Bananenbfatt. Es erwartet
Sie etwas Aullergewohnliches:

12. HA CAO CHIEN [ha qaoeehi&nl” W o 5:9
Knusprig gebackene Teigtasehen mit einem $6ja;Dip
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15 CHA LA LOT 6,9
Gegrillter Tofu, verschiedene Pilze und Krauter eingewi-
ckelt in wilden pikanten Betelblattern

16.  FUNKY TOM [fanki tohm] 6,9

Knusprig lecker frittierte vegane ,Garnelen* im Tem-
puramantel mit Mango-Dip

19. MAGIC MUSHROOMS 6,5

Ein bisschen Magie kann viel bewirken. Mit einer
knusprigen Tempura-Auldenschicht und einer leichten,
saftigen Textur sind die Krauterseitlinge unwidersteh-
lich.

Betelblatter sind die Blatter der Betel-
pfeffer-Pflanze, diese stammt aus Sud-
ost-Asien und gehort zu den Pfeffer-
pflanzen. Keine Sorge denn im zube-
reiteten Zustand sind sie nicht etwa
scharf, sondern angenehm wirzig.
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FOROBE SPEISEN

,Dieses Essepst ein Geschenk des ganzen Universums, des Himmels, der Erde und
vieler harter Arbeit.! - Thich Nhat Hanh (). Mégen wir diese Essensgaben dankbar
annchmen, Wusstét IHr, dass wir bevor wir richtig zu essen beginnen mit den ersten drei
Bissen beten? Hierbei danken wir Buddha, der Erde, dem Bauern und auch demjenigen
der uns diesés’Essen zubereitet hat. Wir sind dankbar dafiir, dass ihr unser Essen
annchmt und unsere Liebe beim Zubereiten spiirt.

Essén/Sie den Pfannkuchen wie in 20. BANH XEO [beng Biaul 13,9

Vietham: Nehmen Sie ein Salatblatt;  Knuspriger Pfannkuchen mit Tofu, Seitan, Champignons
/legen Sle Krauter hinzu; ReiRen Sie  Und Sojasprossen, serviert mit hausgemachtem Dip
Stlicke vom Pfannkuchen; Legen Sie und frischen Krautern

die Fullung auf das Salatblatt; Nun
[ das Salatblatt rollen und in die SoRe  21. PHG [foh] 12,9

~dippen. Reisbandnudelsuppe aus kraftiger Gemusebruhe und

zartem Tofu, verfeinert mit frischem Koriander und
Sojasprossen

22. BUN BO HUE [buhn boh hul 12,9

Unsere Version der klassischen Reisnudelsuppe ver-
wendet Krauterseitlinge und veganes ,Rindfleisch”, fur
eine wurzige und leckere Suppe. Kenner gebén als
Ausgleich zur kraftigen Bruhe etwas Salat hinzus

23. COM CA RI [qom ka ril - 12,9

Reis mit hausgemachtem Curry aus*scharfer Curry-
Kokos-Sol3e und frischem Gemuse mit

a. Tofu

b. veganem ,Hihnchen*# (42,4)
c. veganer ,Ente!* (+2,9)
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24. COM SOT LAC [qom Rod lag] 12,9

Verschiedenes Gemuse in hausgemachter Erdnusssol3e
und Reis mit

a. Tofu

b. veganem ,Hithnchen“* (+2,4)
c. veganer ,Ente“* (+2,9)

25. BUN SA OT [buhn Rah ohd] 12,5
Reisnudeln mit Gemuse, Salat, Tofu und Seitan mit Chilli
und Zitronengras, serviert mit Krautern und hausge-
machtem Dressing

26. MY UDON XAO [mi udon Rao] 13,9

Gebratene Udon-Nudeln mit GemuUse, Tofu, Seitan und
Koriander

27. CHAY LONG MONASTERY 13,9

Hausgemachtes Seitan-Geschnetzeltes nach traditionel-
ler Klosterktche geschwenkt in Chilli und Zitronengras
mit verschiedenem Gemuse

35.- SOLO MEAL 14,9

Eine ausgewogene Mahlzeit bestehend aus einem
Tofu-Auberginen Eintopf, einer Suppe, eingelegtem
Gemuse und einer Schale Reis.

In Vietnam werden traditionell drei bis
vier verschiedene Gerichte serviert: Reis
oder Nudeln, ein deftiges Gericht, Ge-
muse und eine Suppe. Die vier unter-
schiedlichen Gerichte zeichnen sich vor
allem durch unterschiedliche Zuberei-
tung und beim Essen durch den Ge-
schmack aus.
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DESSERITS

Mit diesen kostlichen vietnamesischen Desserts konnen Sie Thr Essen mit einer siillen
Note abrunden. Ob Sesambillchen zum Teilen oder Klebreis mit Kokosmilch - der
perfekte Abschluss fiir ein fantastisches Essen.

30. BANH RAN [beng sahn] 552
Sesamballchen gefUllt mit einer sufien roten Bohnenpaste

31. CHUéI HAP [tchui hop] 5:4

Leicht gewarmte Banane mit Klebereis umwickelt, dazu Kokosmilch, Agavensirup und
ErdnUsse

32.  CHUOI CHIEN [Roai tchjen] 5+9

Banane in knusprigem Klebreis, dazu Kokosmilch, garniert mit Erdntssen und geros-
tetem Sesam

SelLAGEN

REIS 1,8
REISNUDELN, REISBANDNUDELN 2,0
UDON-NUDELN | 3,0
VEGANES JHUHNCHEN“*, VEGANE ,ENTE“* 4,9
GEMUSE 4,2
gekoghtes Gemuse, ungesalzen, blanchiert

TOFU.~ 35
DIP 055
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HAUSCEMACHTE GETRANKE

41. NUGC CHANH SA DA [nuok tchaing Ra da] o,41

Zitronengras-Eistee aus Limetten, Rohrzucker, Zitronengras und Crusheis

42. LONG TIME NO SEE o4
Frische Limetten mit Rohrzucker, Minze und Ginger Ale
44. CHAY LONG o4l

Maracuja im Lycheesaft, Kokossirup und Crusheis

45. COOL AS A CUCUMBER o4
Frische Gurken-Minz-Limonade mit Crusheis

46. MANGO TANGO oyl

59

59

59

59

59

KUhler Eistee aus Schwarz- und Jasmintee mit Mangosaft, Rohrzucker und Crushed Eis

SMOOTHIES & SHAKES

50. XOAI DUA [Roai suah] 0,441
Smoothie aus Mango, Ananas, Apfel und frischer Minze

51. DAU CHUOI [sau tchuil o441 __
Smoothie aus Erdbeeren, Brombeeren, Himbeeren, Apfel und Banane

52.  XOAI SHAKE [Roai schijk] 0,44
Mangoshake aus Kokosmilch und Mangopuree

54. XOAI BO SHAKE [Roai bo schiijk] o4l
Mango-Avocado-Shake
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0,21 / 0,375l

60. FRUCHTSAFTGETRANKE 2,81/.3,9
Apfel / Orange / Ananas / KiBa / Guave / Lychee / Mango / Maracuja
62. FRUCHTSCHORLEN 2,5,/ 3,6
70. COLA / COLA ZERO / SPRITE o3l 3,4
71. GINGER ALE oy 3,4
72.  MINERALWASSER 1,9 /3,2
73. WASSER, STILL 1,9 /3,2

WASSERFLASCHE o5 9
o1. TRA NHAI [tcha njaj| o351 4,9
AromatiscRer Jasprintee mit Agavendicksaft
92. TRA BLUE fecha blul o351 4,2
Blauer Tee mit Agavendicksaft
94. TRAICHANH fecha tchéng] oyl 4,2
Frische Ingwerstreifen, Zitcenengras, Limettenscheiben, Agavendicksaft
95- TRA CAM J[tcha gam| o,3sl 4,2

Frische Ingwerstreifen, Zitronengras, Orangenscheiben, Agavendicksaft
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99. '"VERY BERRYATEA o351 4,2

LeichterSchwarztee mit Gojibeeren, Jasminbltten und Agavendicksaft

96 TEEKANNE 0,351 45
Schwarztee oder/Grintee

KAFFEE

97: CAFE NAU [Kaffee nou] o,l 3,9
Traditioneller vietnamesischer Kaffee mit hausgemachter Soja-Kondensmilch

£ 98. CAFE SUA PA [Kaffee suah da] o1l 4,9
Jraditioneller vietnamesischer Eiskaffee mit hausgemachter Soja-Kondensmilch

SIER

100. ERDINGER HEFEWEIZEN o5 4,9
101. ERDINGER ALKOHOLFREI ozl 4,9
102. BECK'S PILS o33 4,5
103. BECK'S BLUE o3 455
104. TIGER BIER o331 4,9
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WEIBWEIN

110. RIESLING
QbA, Deutschland, halbtrocken, vegan

ut. WEIRBER BURGUNDER/RIVANER (CUVEE)
QDbA, Deutschland, trocken, vegan

112. CHARDONNAY

IGP, Italien, trocken, vegan

115. SANGIOVESE
IGT, Italien, halbtrocken

113. TEMPRANILLO
IGP, Spanien, trocken, vegan

ROSEWE|N

116. SYRAH (CUVEE)
VDP, Frankreich, trocken

118. LOS CANTAROS ROSADO (CUVEE)

Spanien, trocken, vegan

119. APEROL SPRITZ ..

Anmerkungen
* auf Seitan- und Sojabasis

Bei Fragen zu Allergien steht Ihnen unser Personal gerne zur Verflgung!

Alle Preisangaben in Euro.
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